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cFrank ' Chistelle

T powvmon rnepas de Noél jaimenaiv. .. 39,80 €
] E 50 t 7
i Mise enn Bouche

Mw@ %30‘“3/19/ Verrine ruban saumon & artichaut
Verrine ceuf de Noél N ou
aux Saint-Jacques & a la mandarine e 8 a l e Verrine ruban gambas & mangue
ou
Verrine ceuf de Noél au saumon & a la truffe
Entrée froide

Entaéeﬁwade Douceur nordique au saumon
Fraicheur noix de Saint-Jacques ou
ou Foie gras de canard entier « Le Marbré » mi-cuit

Douceur foie gras & pommes fagon tatin
Entrée chaude

Délice de Saint-Jacques au Riesling
ou
Tourte au ris de veau & foie gras

Entrée chaude
Majestueux au boudin blanc

ou
Tourte aux épinards & escargots de Bourgogne

Coewvdw
Aiguillette de canard, sauce aux figues
ou
Sauté de porcelet a la biere
de Noél & sirop d'érable

A

Gratin dauphinois

ou A

Pommes dauphines royales Mardi au vendredi 8h00 + 13h00 et 14h00+19h00 Embeurré de pommes de terre
Samedi 8h00 * 18h45 NON-STOP aux brisures de truffes d'été 1,5%

Coeun dw

Pavé de chapon, sauce aux morilles
ou
Filet de caille aux chataignes,
sauce au champagne
ou
Coeur de ris de veau, sauce au Vouvray

\' ou
G« Dimanche 21 décembre 8h00 + 12h30 Flan de potimarron aux éclats de chataignes
Lundis 22 et 29 décembre 8h00 * 13h00 et 14h00 « 19h00 o .
Mercredis 24 et 31 décembre 8h00 - 14h00 Pommes dauphines aux cépes

28A, rue de la Résistance — 74100 Annemasse



Puce s JfOillES, des Lulius JR—
& commandes ..

lea nennes c'eat hasbeen

Caille effilée tradition >240g 23,80 €/Kg

Mise en bouche +33 (0)4 50 37 67 87

Paté en croiite doie aux péches & médaillon

Caille désossée en crapaudine 49,80 €/Kg Verr!ne r}xban WeD grasfchuiney S X RO de foie gras de canard
Caille farcie aux morilles 50,80 €/Kg X:I:!er:)ee glet de poulet roti, chataignes & brisures 12,90 €/Bqt P el
Caille farcie aux marrons 50,80 €/Kg ) . 3 . « cuit au torchon »
) ) ! Verrine foie gras aux pommes cuites & confit 15,90 €/Bqt . . L
Cuisse de chapon jaune Label Rouge 550 g/2pers 23,80 €/Kg doignons Foie gras de canard entier « Le Marbré » mi-cuit
. . IGP Sud-ouest
Cuisse de poularde jaune Label Rouge 4250/15pers 23,80 €/Kg Verrine de truite, fromage frais au citron 10,90 €/Bqt ) . .
~ . Fraicheur foie gras de canard & sa compotée
Supréme de chapon jaune Label Rouge 475 g/2pers 30,80 €/Kg Plateau de douceurs salées 7,80 €/Pers de poire
Supréme de poularde jaune Label Rouge 3259/1,5 Gougere a l'emmental et a la truffe 1%, Gougére au saumon, . .
Ap. . ) - L 9/.opers 28,80 €/Kg Gougeére au fromage, Feuilleté emmental et romarin, Fraicheur mangue & tartare de Saint-Jacques
Roti de chapon fermier nature 800 g/3-4pers 32,80 €/Kg Mini quiche aux Saint-Jacques et champignons
Roti de chapon forestier 800 g/3-4pers 34,80 €/Kg Cornet de saumon
Roti de poularde nature 500 /2 5pers 31,80 €/Kg Saumon fumé a I'ancienne JC David
Roti de poularde farce aux morilles 800 g/3-4pers 33,80 €/Kg
Ro6ti de dinde farce forestiere 24,80 €/kg Saumon fumé tranché main JC David Pmm
& marrons 100 % Volaille 1 Kg/4-5pers Coeur de filet de saumon fumé écossais
; Fondues
Lo Bresse Maison Mieral Lea entrnées Chaudes
Canette « Excellence » 2,33 Kg/5-6pers 25,80 €/Kg [ " optwn
Dinde AOP 3545 Kg/6pers 34,80 €/Kg Escargots de bourgogne trés gros la douzaine 11,90 €/Dz
Oie pleine « Excellence » 57 Kq/6-7pers 34,80 €/Kg Boudin blanc a la truffe d'été 1% 1109 23,80 €/Kg p ,
Pigeon « Excellence » 450-500 g/2pers 42,80 €/Kg Boudin blanc aux morilles 3% 110g 21,80 €/Kg P -
Pintade « Excellence » 225 Ko/4 Spers 27,50 €/Kg e L es daaclette
) sans sel nitrité 110g ow de,
Poularde roulée AOP 2,2-2,7 Kg/4-5pers 51,00 €/Kg Bouchée au poulet & morilles 150 6.20 €/P
Poulet AOP 1,5-1,8 Kg/3-4pers 26,80 €/Kg P ! ) g ) ce
Cassolette de saumon & écrevisses, 6,50 €/Pce
. . . créme de citron confit 120
« Prince des Dombes » [abel Rouge MaisoruMienal I L
) Coquille Saint-Jacques a la normande 190g 8,80 €/Pce
Canette de Barbarie 2-2,4 Kg /4-5pers 17,80 €/Kg o X
. Délice de crevettes au Chablis 110g 6,80 €/Pce
Chapon jaune 3,545 Kg/5-6pers 24,80 €/Kg . .
. Soufflé aux langoustines 100 ¢ 5,80 €/Pce
Dinde 3,54,5 Kg/5-6pers 26,50 €/Kg

Tourte au canard & foie gras 170
Pintade 1,6-2,2 Kg/4pers 19,80 €/Kg & < YLD *
Poulet jaune 1,6-2,2 Kg/4pers 15,80 €/Kg

Le Genw, volailles du Pelon plumées d oec

Chapon 3,5Kg/5-6pers 25,80 €/Kg
Dinde 3 Kg/5-6pers 25,80 €/Kg plaw Cu‘b“,léol
Mini Chapon 2,5Kg/4pers 28,80 €/Kg
Poularde 2 Kg/4pers 24,50 €/Kg 225g/part 44,80 €/Kg Boule de No&l au fromage saveur truffe
g g 36,80 €/Kg

[%[m, UOWW[M P ouge 225g/part Fondue de poireaux aux girolles p am 7 _ e
Chapon 3,54 Kg/5-6pers 18,80 €/Kg 280 g/part 38,80 €/Kg Gratin de cardons Lyonnais y
Dinde 3,6-4,2 Kg/5-6 i Atai

I‘ A WEEEE 19,90 €/kg S LG Goulmandlse de d!ata'g“es Tradition aux figues & framboises 370¢ 3,90 €/Pce
Mini Chapon 2,5-2,9 Kg/4pers 19,80 €/Kg 31,80 €/Kg & creme de champignons ” 5

; . f ) N Tradition aux noix 300g 3,40 €/Pce
Pintade chaponnée 2,1-2,5Kg/4pers 21,80 €/Kg 2V fFEn: Purée de pomme de terre & la truffe 1% Seigle nature 250 '

eigle nature
Poularde 2,2-2,6 Kg/4pers 15,80 €/Kg 29,90 €/Kg Timbale d'écrasé de pomme de terre & patate L2 = S
! 350 g/part douce aux marrons Chataigne aux figues 200g 3,90 €/Pce

Tous les poids sont donnés a titre indicatif.
Les volailles entiéres dites effilées sont pesées et les pommes dauphines royales !!!
avant d'étre préparées.

Noubliez pas nos best-sellers, le gratin dauphinois




