
Cher
Père Noël

pour mon repas de Noël j’aimerais...
Un festin concocté par

 LesMaîtres 
Bouchers

Le Menu de la Mère Noël

Christelle 
39,80 €

 

Mise en Bouche
Verrine ruban saumon & artichaut

ou
Verrine ruban gambas & mangue

 

Entrée Froide
Douceur nordique au saumon

ou
Foie gras de canard entier « Le Marbré » mi-cuit

 

Entrée chaude
Délice de Saint-Jacques au Riesling

ou
Tourte au ris de veau & foie gras

 

Cœur du repas
Pavé de chapon, sauce aux morilles

ou
Filet de caille aux châtaignes, 

sauce au champagne
ou

Cœur de ris de veau, sauce au Vouvray
 

Accompagnement
Embeurré de pommes de terre 

aux brisures de truffes d’été 1,5%
ou

Flan de potimarron aux éclats de châtaignes
ou

Pommes dauphines aux cèpes

28A, rue de la Résistance – 74100 Annemasse

NOS HORAIRES 
Mardi au vendredi 8h00 • 13h00 et 14h00•19h00

Samedi 8h00 • 18h45 NON-STOP
OUVERTURES EXCEPTIONNELLES

Dimanche 21 décembre 8h00 • 12h30
Lundis 22 et 29 décembre 8h00 • 13h00 et 14h00 • 19h00

Mercredis 24 et 31 décembre 8h00 • 14h00

Le Menu du Père Noël

Frank 

29,80 €
 

Mise en Bouche
Verrine œuf de Noël 

aux Saint-Jacques & à la mandarine
ou

Verrine œuf de Noël au saumon & à la truffe
 

Entrée Froide
Fraîcheur noix de Saint-Jacques

ou
Douceur foie gras & pommes façon tatin

 

Entrée chaude
Majestueux au boudin blanc

ou
Tourte aux épinards & escargots de Bourgogne

 

Cœur du repas
Aiguillette de canard, sauce aux figues

ou
Sauté de porcelet à la bière 

de Noël & sirop d’érable
 

Accompagnement 
Gratin dauphinois

ou
Pommes dauphines royales



Place auxVolailles, 
les rennes c’est hasbeen
Sélection de petites volailles, découpes & rôtis
Caille effilée tradition >240 g

Caille désossée en crapaudine
Caille farcie aux morilles
Caille farcie aux marrons
Cuisse de chapon jaune Label Rouge 550 g/2pers

Cuisse de poularde jaune Label Rouge 425 g/1,5pers

Suprême de chapon jaune Label Rouge 475 g/2pers

Suprême de poularde jaune Label Rouge 325 g/1,5pers

Rôti de chapon fermier nature 800 g/3-4pers

Rôti de chapon forestier 800 g/3-4pers

Rôti de poularde nature 500 g/2,5pers

Rôti de poularde farce aux morilles 800 g/3-4pers

Rôti de dinde farce forestière 
& marrons 100 % Volaille 1 Kg/4-5pers

23,80 €/Kg
49,80 €/Kg
50,80 €/Kg
50,80 €/Kg
23,80 €/Kg
23,80 €/Kg
30,80 €/Kg
28,80 €/Kg
32,80 €/Kg
34,80 €/Kg
31,80 €/Kg
33,80 €/Kg
24,80 €/kg

Collection de volailles fermières entières e�ilées
La Bresse Maison Mieral
Canette « Excellence » 2,3-3 Kg/5-6pers

Dinde AOP 3,5-4,5 Kg/6pers

Oie pleine « Excellence » 5-7 Kg/6-7pers

Pigeon « Excellence » 450-500 g/2pers

Pintade « Excellence » 2-2,5 Kg/4-5pers

Poularde roulée AOP 2,2-2,7 Kg/4-5pers

Poulet AOP 1,5-1,8 Kg/3-4pers

25,80 €/Kg
34,80 €/Kg
34,80 €/Kg
42,80 €/Kg
27,50 €/Kg
51,00 €/Kg
26,80 €/Kg

« Prince des Dombes » Label Rouge Maison Mieral
Canette de Barbarie 2-2,4 Kg /4-5pers 

Chapon jaune 3,5-4,5 Kg/5-6pers 
Dinde 3,5-4,5 Kg/5-6pers 

Pintade 1,6-2,2 Kg/4pers 
Poulet jaune 1,6-2,2 Kg/4pers

17,80 €/Kg
24,80 €/Kg
26,50 €/Kg
19,80 €/Kg
15,80 €/Kg

Le Gers, volailles du Pelon plumées à sec
Chapon 3,5 Kg/5-6pers

Dinde 3 Kg/5-6pers

Mini Chapon 2,5 Kg/4pers

Poularde 2 Kg/4pers

25,80 €/Kg
25,80 €/Kg
28,80 €/Kg
24,50 €/Kg

Tous les poids sont donnés à titre indicatif. 
Les volailles entières dîtes effilées sont pesées 
avant d’être préparées.

Les Landes, volailles jaunes Label Rouge
Chapon 3,5-4 Kg/5-6pers

Dinde 3,6-4,2 Kg/5-6pers

Mini Chapon 2,5-2,9 Kg/4pers

Pintade chaponnée 2,1-2,5 Kg/4pers

Poularde 2,2-2,6 Kg/4pers

18,80 €/Kg
19,90 €/Kg
19,80 €/Kg
21,80 €/Kg
15,80 €/Kg

Les entrées Froides
Pâté en croûte d'oie aux pêches & médaillon 
de foie gras de canard 80 g/tr

Foie gras de canard entier du Périgord 
« cuit au torchon » 200 g

Foie gras de canard entier « Le Marbré » mi-cuit 
IGP Sud-ouest 40 g/tr

Fraicheur foie gras de canard & sa compotée 
de poire 70 g (verrine)

Fraicheur mangue & tartare de Saint-Jacques 
70 g (verrine)

Cornet de saumon 65 g

Saumon fumé à l’ancienne JC David
4 tr s/vide - 140 g

Saumon fumé tranché main JC David
Cœur de filet de saumon fumé écossais 250 g

36,80 €/Kg

35,80 €/Pce

134,80 €/Kg

6,20 €/Pce

6,20 €/Pce

4,20 €/Pce
19,80 €/Pce

98,80 €/Kg
39,90 €/Pce

Les entrées Chaudes
Escargots de bourgogne très gros la douzaine 

Boudin blanc à la truffe d'été 1 % 110 g

Boudin blanc aux morilles 3 % 110 g

Boudin blanc à l'ancienne « Grande Hermine » 
sans sel nitrité 110 g

Bouchée au poulet & morilles 150 g

Cassolette de saumon & écrevisses, 
crème de citron confit 120 g

Coquille Saint-Jacques à la normande 190 g

Délice de crevettes au Chablis 110 g

Soufflé aux langoustines 100 g

Tourte au canard & foie gras 170 g

11,90 €/Dz
23,80 €/Kg
21,80 €/Kg
20,80 €/Kg

6,20 €/Pce
6,50 €/Pce

8,80 €/Pce
6,80 €/Pce
5,80 €/Pce
6,60 €/Pce

Plats Cuisinés
Pavé de chapon, sauce aux morilles 225 g/part                                                                                                   
Suprême de pintade, sauce riesling & cèpes 
225 g/part       
Gourmand de volaille au foie gras 280 g/part

Médaillon de lièvre à la royale 300 g/part

Sauté de porcelet à la bière de Noël & sirop 
d’érable 210 g/part

Gratin de Saint-Jacques aux fruits de mer 
350 g/part

44,80 €/Kg
36,80 €/Kg

38,80 €/Kg
47,80 €/Kg
31,80 €/Kg

29,90 €/Kg

Moments
de convivialité

Plateaux de viandes
Pierrades

Bœuf, veau, dinde, poulet, canard, porc, agneau, boudin 
blanc, lard fumé

Fondues
bourguignonne, bressane nature ou panée, chinoise 

En option
Le bouillon, l’huile de cuisson, sauces…

 
Plateaux de charcuteries, 

de �omages à racle�e 
ou de dégustation

Les accompagnements
Boule de Noël au fromage saveur truffe 
200 g/part soit 4 pièces 

Fondue de poireaux aux girolles 190 g/part

Gratin de cardons Lyonnais 300 g/part

Gourmandise de châtaignes 
& crème de champignons 200 g/part

Purée de pomme de terre à la truffe 1% 300 g/part

Timbale d’écrasé de pomme de terre & patate 
douce aux marrons 120 g

N’oubliez pas nos best-sellers, le gratin dauphinois 
et les pommes dauphines royales !!!

32,80 €/Kg

16,80 €/Kg
24,80 €/Kg
34,80 €/Kg

27,80 €/Kg
4,90 €/Pce

Pains spéciaux
Tradition aux figues & framboises 370 g

Tradition aux noix 300 g

Seigle nature 250 g

Châtaigne aux figues 200 g

3,90 €/Pce
3,40 €/Pce
3,40 €/Pce
3,90 €/Pce

Le plus de 
LMB

Un guide de conseils de préparations, 
vous sera remis avec vos volailles 

festives ou vos menus.

Inf�mations 
& commandes au 

+33 (0)4 50 37 67 87

Le festin  des Lutins

Verrine ruban foie gras & chutney abricot 30 g                                                                                                           
Verrine filet de poulet rôti, châtaignes & brisures 
de cèpes 4x40 g

Verrine foie gras aux pommes cuites & confit 
d’oignons 4x40 g

Verrine de truite, fromage frais au citron 6x40 g

Plateau de douceurs salées 6 pièces/pers
Gougère à l'emmental et à la truffe 1%, Gougère au saumon, 
Gougère au fromage, Feuilleté emmental et romarin, 
Mini quiche aux Saint-Jacques et champignons

2,90 €/Pce
12,90 €/Bqt

15,90 €/Bqt

10,90 €/Bqt
7,80 €/Pers

Mise en bouche


